
 

Depuis 1975, la famille Carel fait pâturer son troupeau de chèvres du « Rove » et « Alpines chamoisées » sur le plateau d’Agn is, 

deux races particulièrement bien adaptées à la colline méditerranéenne. Ces chevriers y conduisent leur troupeau en élevage 

extensif sur environ 400 hectares, en se basant sur un système sylvopastoral. Les chèvres, qui pâturent toute l’année, participent 

ainsi à la défense des forêts contre les incendies, transformant cistes, romarins et chênes verts en lait, viande et fromages. La 

production laitière et fromagère, saisonnière, commence mi-février avec les mises bas et se termine fin octobre avec le 

tarissement des chèvres. Mathias et Charlotte vous invitent à découvrir cet élevage labellisé bio, un choix par conviction, celui de 

produire un fromage local de qualité tout en respectant notre environnement.  

 

Accueil sur site à la Roquebrussanne    

Interventions ponctuelles dans les écoles du Parc 

EARL Les Vallons,1650 Chemins de Fioussac 

83136 LA ROQUEBRUSSANNE   

 

Charlotte GRANDJEAN-VENTURA 

gaec.les.vallons@orange.fr • 04.94.86.97.71 

Plus d’informations :  

https://www.parcs-naturels-regionaux.fr/valeurs-parc/produits-

locaux/fromages-et-produits-laitiers/fromagerie-les-vallons  
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